
レセルバ・プリバダ ピノ・ノワール 2012

テクニカル・ノート

:アペラシオン

レンゴ、カチャポアル・ヴァレー、チリ

:ブドウ品種

ピノ・ノワール　100％

:アルコール度数

:総酸度

:ペーハー値

：残糖量
テイスティング・ノート
輝きのある明るい赤色。
熟したチリー、ザクロ、カカオ、薫香を
感じる香り。
生き生きとした酸とこなれたタンニン
の奥深くふくよかでエレガントな味わい。
豊かな果実味とヴァニラやチョコレート
の風味の長い余韻。
飲み頃ではあるが、更に瓶熟成による
上品な風味を楽しむ事も出来る。
供出温度：13－18℃
カマンベール、豚、仔牛、赤身の肉、
ミートソースのパスタと供に。

ブドウ畑
カチャポアル・ヴァレーはチリにおいて
歴史あるワイン産地の一つ。
アンデス山脈の山裾のセントラル・ヴァ
レー北部に位置。
レンゴ市に隣接するカチャポアル・ヴァ
レーは他のヴァレーと異なり、最も涼し
く酸味がしっかりとしたワインが造られ
る。
トレオン・デ・パレデス社の葡萄畑は
沖積土質。
アンデス山脈の麓にあるので昼夜の寒暖
差が激しく、リッチで果実味豊かな葡萄
が収穫出来る。


